Rhabarber Streuselkuchen
(fir 4-5 Personen)

Zutaten: 250 g Mehl
1Ei
100g Zucker
1 Pdckchen Vanillezucker
100g kalte Butter, gewiirfelt
ca. 400 bis 500g (3-4 Stangen) Rhabarber
2-3 EL Zucker
Butterflockchen

Zubereitung:

Das Mehl in eine groBle Schiissel sieben. Die Eier, den Zucker
und den Vanillezucker in eine Mulde im Mehl geben, dann die
Butterwiirfel in der Schiissel verteilen. Mit den Hidnden zu
einem Streuselteig verarbeiten. Den Teig abgedeckt ca. 30
Minuten kalt stellen.

Die Springform einfetten und den Backofen auf 160°C
vorheizen. Zwei Drittel des Teiges in der Backform verteilen
und zu einem Boden hineindriicken. Den Rhabarber schdlen, in
Stiicke (ca. 1cm) schneiden und auf den Teigboden verteilen.
Den restlichen Teig dariiber kriimeln, mit Zucker bestreuen und
Butterflockchen liber den Streuseln verteilen.

Den Kuchen im vorgeheizten Backofen ca. 30-40 Minuten
backen. Damit die Streusel leicht gebrdunt und knusprig
werden, die Temperatur am Schluss wdhrend 10 Minuten auf
210°C erhghen.



