Schokoladen-Knusperli
(fir ca. 40 Stiick)

Zutaten: 175 g Butter, weich
125 g Vollrohrzucker
1 TL Vanillezucker
1Ei
50 g gemahlene Mandeln
200 g Vollkorn-Mehl
# TL Backpulver
100 g dunkle Schokolade,
fein gehackt

Zubereitung:

Die Butter, den Zucker und das Ei rijhren. Die Mandeln, das
Mehl, das Backpulver und die Schokolade dazugeben und zu
einem Teig zusammenfiigen.

Mit 2 Teeloffeln nussgrosse Haufchen formen, auf die mit
Backpapier belegten Bleche legen und etwa bis auf einen
halben Zentimeter dicke zusammendriicken. In der Mitte
des auf 200°C vorgeheizten Ofens ca. 10 Minuten backen.



