Kartoffelsalat
(fir 4 Personen)

Zutaten: 12 Kartoffeln (mittelgross)
100 bis 150 g Kochspeck, gerduchert
2 EL Bratbutter
0.5 dl Essig
2 dl Bouillon
2 TL Senf
Salz
Kleiner Bund Petersilie

Zubereitung:

Die Kartoffeln schdlen und in Scheiben schneiden. Die
Kartoffelscheiben ca. 10 Minuten in gesalzenem Wasser kochen.
Das Wasser abgiessen und die Scheiben in eine Salatschiissel
geben.

Den Kochspeck in kleine Streifen schneiden und in einer
Bratpfanne mit dem Bratbutter anbraten. Mit dem Essig
ablgschen, Senf beigeben, gut verriihren und einwenig
einkacheln lassen. Die Bouillon beifiigen und iiber die Kartoffeln
giessen. Eine 3 Stunde stehen lassen, nochmals mischen und
lauwarm servieren.



